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O1. El nou Port Olimpic
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Un Port Olimpic obert al
mar, a les persones | a
Barcelona

Inaugurat el 1990, el Port Olimpic va ser I'escenari de les
competicions de vela durant els Jocs Olimpics de 1992.
Uns Jocs que van situar Barcelona al mon i que van
marcar un abans i un despres en el paper de les ciutats
amfitriones.

El Port Olimpic es tambée un dels elements emblematics
de I'skyline barceloni.

La generacio d’activitat economica vinculada al mar, la
dinamitzacio de la nautica i la gastronomia son els eixos
centrals del nou Port Olimpic. En aguesta nova etapa, el
Port Olimpic també vol ser un referent en gestio
mediambiental i innovacio. Un espai renovat pensat per
a les persones, amb amplies zones per a passejar, fer
esport i gaudir del mar.




Un espal emblematic
ambp vistes privilegiades
al mar per al teu
esdeveniment corporatiu

Espais exteriors

Contacte _ | 0l =—r | E 7 -
Roger Rocasalbas Argemi = YA Ua ._ T —_"

Cap de I’Area Comercial i ——1ThH 4 AGEGYY - T N JoA BCh \\\}\\
Marqueting del Port Olimpic et | - S N | =3 =" \'

T. 933 561 016
rrocasalbas@bsmsa.cat




Un espal emblematic
ambp vistes privilegiades
al mar per al teu
esdeveniment corporatiu

Sales

Espai Mestral

e Sala d’actes modulable amb
capacitat finsa 170
persones

e Recepcidé amb taulell

* Espai per a catering + office

* Equipament audiovisual

Contacte

Roger Rocasalbas Argemi
Cap de I’Area Comercial i
Marqueting del Port Olimpic

T. 933 561 016
rrocasalbas@bsmsa.cat

Sala Gregal

* Sala polivalent amb
capacitat fins a 50 persones

* Balcoé amb vistes al mar

* Recepcio amb taulell

* Espai per a catering + office

e Equipament audiovisual
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02. El Balco
Gastronomic
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03. Restaurants ¥ 7as
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KRESALA

— BASCOS AL FOC —

per GREGORIO TOLOSA

KRESALA és una autéentica graella basca de peix que ret homenatge als historics pobles pesquers d’Euskadli.

Aquest restaurant, fruit de la col-laboracio entre el mestre de la graella Gregorio Tolosa i els germans Mikel i IAaki

LOpez de Vinaspre de Sagardi Group, porta a Barcelona l'esséncia de la tradicio basca del peix a la graella.

Amb una impressionant graella, Kresala ofereix una experiencia gastronomica unica, on el foc i els millors peixos

frescos del dia son els protagonistes.

Contacte:

Serveis per a empreses:

« Menu personalitzat per a grups i Departament de reserves

esdeveniments.

« Capacitat maxima: 137 persones/ 81 T.679 202 040 _
persones a l'interior i 56 persones a la reservas@gruposagardi.com

terrassa.




E l i R I B 2 I i Serveis per a empreses: Contacte:
Menu de grup adaptat. Elena Badosa

« Capacitat maxima: Responsable Comercial

300 persones

(assegudes) / 550 T. 668 529 140

persones (coctel). comercial@eltribut.com
El restaurant El Tribut és un espali dedicat a honrar la figura d’Antoni Gaudi, L’oferta gastronomica se centra en productes de proximitat i ingredients organics. La cuina mediterrania
I'arquitecte que va marcar Barcelona amb el seu estil unic i reconegut arreu del mon. i catalana es fusiona amb técniques culinaries d’arreu del mon, seguint el model innovador de Gaudl.
Volant sobre la platja de la Nova Icaria, aquest restaurant combina gastronomia,
natura i art per crear una experiencia innovadora i autentica. Els plats combinen tradicio i innovacio amb [l'objectiu de crear una experiencia culinaria molt nostra,

gustosa I saludable.




Serveis per a empreses:

« Menu per a grups.

« Esdeveniments privats
personalitzats | assessorament.

« Reunions corporatives

« Capacitat maxima: 120 persones
(assegudes) i 400 persones (coctel).

HEEMANOS TORRES Contacte:

events@panteagroup.club

Eldelmar - Hermanos Torres, encapcalat pels xefs Sergio i Javier Torres, és on la
gastronomia es troba amb l'art | I'hospitalitat. Situat al cor del vibrant Port Olimpic de
Barcelona, el restaurant ofereix una experiencia sensorial inigualable. Amb el Mediterrani
com a teld de fons, convidem els nostres comensals a gaudir de sabors que combinen

tradicio i modernitat.

Busquen principalment I'equilibri en els seus plats, la lleugeresa, la potencia del sabor i

les propietats d’una cuina saludable.

La base de la seva cuina és el producte de proximitat i autocton, amb respecte per una
tradicio des d’'una mirada contemporania i en continua evolucié per descobrir noves

possibilitats tecniques i de sabor.




| Bangreic

R & S T A U R A N T

El Restaurant El Cangrejo Loco ofereix una excel-lent cuina tradicional marinera al

centre de Barcelona.

Seleccionen els millors productes de la nostra terra per oferir una experiéencia

gastronomica inigualable.

Des que van obrir per als Jocs Olimpics de 1992, sempre ha estat un plaer visitar

aquest espai emblematic de la Ciutat, on ens fan sentir com a casa.

Serveis per a empreses: Contacte:
« Menu de grup adaptat. Santi Gibert
 Capacitat maxima: Responsable comercial

300 persones
(assegudes). T.93 820 56 54



Restaurant Km O, on porten el concepte de la gastronomia local a noves altures. Treballen amb Serveis per a empreses: Contacte:

producte de proximitat amb proveidors ubicats a menys de 99,99 km, garantint aixi la frescor i

- Menu per a grups. events@panteagroup.club
la qualitat dels ingredients. Carns, peixos, fruites i verdures de temporada, Superlocal ret tribut a - Esdeveniments privats
la frescor, la qualitat i la sostenibilitat. person.alltza’Fs..
« Capacitat maxima: 150/300
La carta esta dissenyada per ser explorada i compartida. Cada ingredient té la seva propia persqnes (as;egu.des
interior/exterior) i 500 persones
historia i origen. Superlocal no és nhomés un lloc per menjar, és un projecte que neix de 'amor (cocteD).

pel local i el sostenible, una invitacio a redescobrir el que és proper, a valorar el que ens envolta

i @ preservar la bellesa de la nostra terra per a les generacions futures.
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Espais dedicats a la degustacido de cafe, te, xocolata, sucs de fruita i verdura juntament amb un aliment saludable enfocat

fonamentalment a les amanides, en un entorn agradable de disseny modern i funcional.

La proposta de Faborit es basa en un producte de qualitat, saludable, que conserva tot el sabor dels ingredients naturals i amb una

presentacio molt cuidada.

Serveis per a empreses: Contacte:

 Catering per a esdeveniments Karla Cossio _
d’empreses i clients de I'entorn del Responsable comercial
Port Olimpic

T.93 647 05 26
kcossio@faborit.com




RIA, CAFFETTER H

A Dolce Mare s’especialitzen en la creacid artesanal de gelats, utilitzant exclusivament ingredients de la

meés alta qualitat, seleccionats amb meticulosa cura per a oferir una experiencia culinaria excepcional.

També destaquen els seus cardis, finament elaborats i daurats al moment, que poden ser emplenats amb

ingredients tant dolcos com salats, garantint una deliciosa i nova aventura de sabor amb cada mos.

El seu cafe llly és I'acompanyament ideal per a elevar encara més l'experiencia gastronomica.

Et convidem a gaudir de l'experiencia Dolce Mare i a descobrir el veritable sabor de la tradicio italiana.

Serveis per a empreses: Contacte:
« Menu coffee break amb opcions de dolc¢ i salat, Ana Laura Fagundez
café i begudes Responsable Comercial
« Menus lunch/coctel amb wraps i tapes fredes amb
opcid de tapes calentes. Begudes incloses T. 659 360 444

info@dolcemarebcn.com




NUARA

Cuina de mar i de foc, de llotja i de brasa. La carta se centra en una cuina mediterrania i de mercat, on

el producte sera el gran protagonista.

Hi podras trobar peix salvatge, marisc, arrossos, carns i vegetals, tot elaborat a la brasa, que esta a la

vista dels clients.

A més, ofereixen una seleccio de vins molt amplia i acurada, aixi com una carta de coctels pensada per

gaudir de la sobretaula.

Serveis per a empreses:

« Menu banquet (a partir de 10 persones).

« Menu coctel (a partir de 30 persones).

* Salod privat (capacitat 12 persones).

+ Capacitat maxima interior: 100 persones (assegudes) 150
persones (coctel).

 Capacitat maxima exterior: 100 persones (assegudes)
150 - 200 persones (coctel).

Contacte:

Ariadna Kun
Responsable comercial

T. 678 319 234
grups@familianuri.com




Serveis per a empreses:

« Enviament d’empanades per a
esdeveniments, llestes per a menjar

* Preus especials per grans quantitats

« Comandes amb 24 hores d’antelacio

Contacte:

Luciana
Responsable comercial

T. 605 8183 20
luciana@lasmuns.com

Las Muns son empanades d’autor fetes amb el cor. Treballen

amb productors de proximitat seleccionats amb cura pel

seu xef i no agreguen ni conservants ni additius.

Utilitzen colorants 100% naturals | oli d’oliva. També
tanquen les seves muns a ma, una a una, en un acurat

procés de produccio.

En tenen per a tots els gustos: amb carn, vegetarianes,

veganes i dolces.
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La celebracio al Mediterrani, deixa pas a l'excel-lencia gastronomica i el bon servei que els
caracteritza, en un entorn privilegiat. Els cuiners han mantingut la tradicio de la seva carta i

menus de sempre incorporant un forn de pedra unic per a la creacio de les millors pizzes.

El lloc perfecte per a gaudir d’'una copa de vi, cervesa o la nova varietat de coctels en la millor

terrassa a l'aire lliure amb vistes al mar.

« Menu de grup (de 2 a 100 persones). Andrés Verdecia

RESTAURANT PLATILLOS « Menu coctel (a partir de 30 persones). Director d’Operacions Regional

« Menu a porta tancada (gestio amb 30
dies d’antelacio).

T. 608 489 326
averdecia@casacarmenrestaurant.com
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Balcd O PORT
Gastronomic OLIMPIC

UNA EXPERIENCIA PER A TOTS ELS SENTITS BARCELONA
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